CAPRI
RISTORANTE

APLERI
11VO

A BUFFET

SCAGLIE DI GRANA

OLIVE ASCOLANE

SALAME NOSTRANO

SFOGLIATINE AT GUSTI VARI

VERDURE IN TEMPURA

FINGER FOOD A FANTASIA DELLO CHEF
TRANCI DI PIZZA

OLIVE VERDI

ANALCOLICO ALLA FRUTTA, SPUMANTE BRUT,
BIANCO FERMO

ACQUA GASSATA ENATURALE,

EURO 5 A PERSONA



.

EURO 35

CAPRI
RISTORANTE

BIANCO

ANTIPASTO

AFFETTATO MISTO, CAPONATA,

MOZZARELLE

CILIEGINE, POLENTA, FUNGHI MISTI E

GNOCCO

FRITTO (SERVITO IN CENTRO TAVOLA)

PRIMI

RISOTTO AT PORCINI

SECONDI

TAGLIATA DI MANZO ALLA
ROBESPIER CON PATATE
AL FORNO

DOLCE
PERSONALIZZATO

CAFFE

ACQUA MINERALE
TRATTATA NATURALE E
JASSATA

VINO BIANCO E ROSSO
SELEZIONE CAPRI



CAPRI
RISTORANTE

VERDE

MENU

LONZINO (CBT) CON MISTICANZA E GRANA A SCAGLIE
SFORMATINO ALLE VERDURE

CROISSANT SALATO ALLA VALDOSTANA

FIORI DI ZUCCA RIPIENT IN PASTELLA

AFFETTATO DI SPECK DEL TRENTINO CON CARCIOFI
TRIFOLATI

PRIMI

RISOTTO AL ROSSO DI FRANCIACORTA E FONDUTA DI
GRANA PADANO 36 MESI
CASONCELLI AL BURRO FUSO

SECONDI

LOMBO AL LATTE CON POLENTA

DOLCE
PERSONALIZZATO

CAFFE

ACQUA MINERALE

TRATTATA NATURALE E

GASSATA

VINO BIANCO E ROSSO

EURO 40 SELEZIONE CAPRI



CAPRI
RISTORANTE

ROSSO

ANTIPASTO

TRITTICO DI MARE:

INSALATA DI MARE

GAMBERI SALSA ROSA

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO

PRIMI

RISOTTO AL BRUT DI FRANCIACORTA E GAMBERI
ALLA CREOLA

TROFIE CON FRUTTI DI MARE E POMODORINI
SECONDI

FILETTO D’'ORATA GRATINATA CON RICCIOLI DI
PATATE, CAPONATA DI VERDURE E DRESSING AL
BASILICO

DOLCE
PERSONALIZZATO
CAFFE

ACQUA MINERALE

TRATTATA NATURALE E
GASSATA

VINO BIANCO E ROSSO
EURO 45 SELEZIONE CAPRI



