CAPRI

RISTORANTE & PIZZERIA

MENU

ristorantepizzeriacapri.it




LA DEGUSTAZIONE DEL CAPRI €35

Scopri la vera anima del pesce nel nostro antipasto degustazione.

Moscardini alla Luciana (polipetti, capperi, pomodoro)
Allergeni: 14,12

Saute di cozze (cozze, aglio, olio, coulis di pomodoro)
Allergeni: 12,14

Tartare di tonno e guacamole (tonno, avocado, olio, lime, cialda di pane)
Allergeni: 1, 3, 4,10, 12

Piccola catalana di gamberi (gamberi mazzancolle, pomodorini, basilico,

cipolla rossa)
Allergeni: 12,14

TACOS GAMBERI €16

guacamole cipolla rossa di tropea sbianchita e gamberi
Allergeni: 1,2,12

TARTARE DI TONNO €16

Tartare di tonno fresca con guacamole e gazpacho di datterino giallo
Allergeni: 4,9,10,12

PICCOLA CATALANA DI GAMBERI €16

Gamberi interi e sgusciati con basilico, pomodorini freschi, cipolla rossa,

olio, sale, pepe
Allergeni: 12,14

TAGLIERE DI SALUMI €12

Salumi selezionati accompagnati da sottaceti dello chef
Allergeni: 12

TACOS POLLO C.B.T €15

POLLO CBT SPEZIATO CON GUACAMOLE, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA

SBIANCHITA
Allergeni: 1,12




SPAGHETTO DEL CAPRI €20

Spaghetto alla chitarra tiepido mantecato con colatura di alici e limone,

tartare di gambero, burrata affumicata e polvere di gambero
Allergeni: 1, 2, 3,4,9,12

SPAGHETTI ALLE VONGOLE €18

Spaghetti mantecati con vongole e prezzemolo
Allergeni: 1, 3,12, 14

PACCHERI ALLO SCOGLIO €20

Pacchero saltato con bisque di mare con cozze, vongole, calamari e

scampi
Allergeni: 1,2, 3, 4,12, 14

RISOTTO GAMBERI E LIME €18

con crema di burrata
Allergeni: 2,7,9,12

SPAGHETTI ALLA CARBONARA €16

Spaghetti con crema di tuorlo d'uovo, pecorino, grana e pepe, rifinito con

guanciale tostato
Allergeni: 1, 3,7

PACCHERI AI TRE POMODORI €16

daterino rosso, giallo e pomodoro lungo mantecato in parmiggiano

reggiano 24 mesi
Allergeni: 1,7

CASONCELLI ALLA BRESCIANA €15

Allergeni: 1,7,




BRANZINO ALLA GRIGLIA €24
Allergeni: 4

TONNO ALLA MILANESE €20

Trancio di tonno fresco panato con panko leggermente fritto, su mayo allo

zenzero dello chef accompagnata da giardiniera di carote
Allergeni: 3, 4,10, 12

GRAN FRITTO €22

Frittura di calamari, seppioline, gamberi, mazzancolle, alici, zucchine e

carote
Allergeni: 1, 4, 5,14

TAGLIATA DI MANZO CON SALSA CRIOLLA €18

Tagliata di manzo accompagnata da salsa di verdurine brunoise

mantecata dallo chef
Allergeni: 12

COSTATA DI MANZO €22

con patate al forno

Patate al forno €5
Patatine fritte €5
Verdure grigliate €5
Insalata mista o verde €5




MARINARA €5

Pomodoro, olio e origano, aglio a richiesta

MARGHERITA €6

Pomodoro, mozzarella

4 FORMAGGI €10

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, scamorza,
emmental

CAPRICCIOSA €9,50

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
carciofi

GORGO E SALAME €9

PICCANTE

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame
piccante

NAPOLI €7

Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

PROSCIUTTO €7,50

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

€8,50

PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

Altri ingredienti

Doppia pasta, integrale, no
lattosio, multicereali
Mozzarella di bufala, salame,
speck, tonno

Frutti di mare, salmone, +€3,00
gamberetti, crudo, bresaola, porcini

Pizza schiacciata, stracciatella, +€3,00
burrata

+€1,00
+€1,50

+€2,00

ROMANA €7

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi,
origano

TONNO E CIPOLLE

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

BUFALINA €9,50

Pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini,
basilico in cottura

VERDURE €9

Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane,
asparagi, peperoni

GORGO E PERA

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, pera

CALZONE DEL RE €11,50

Mozzarella, porcini, brie, prosciutto cotto

CALZONE FARCITO €9,50

Mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi

CALZONE NAPOLI €10

Mozzarella, salsiccia, friarielli scamorza

CALZONE NORMALE

Mozzarella, prosciutto cotto

€8,50

€8

€7,50

CLASSICO

Pasta al pomodoro /ragt
Sfilacci di pollo
Patatine fritte




BLACK ANGUS €15

Pomodoro, mozzarella, brie, black Angus e
cipolle caramellate

LA SORRENTINA

Base di pomodorini gialli aromatizzati al
peperoncino, mozzarella, salsiccia semi-
stagionata, all’'uscita finita con bufala e
spolverata di noci

€13

CAMPANA

Mozzarella, provola affumicata, salsiccia,
friarielli

DELIZIA €11,50

Mozzarella, bufala, gamberetti, zucchine

DOLCE €9,50

Mozzarella, gorgonzola, mela, noci, miele a
richiesta

€11

MARTINA

Mozzarella, bresaola, rucola, grana

PROFUMATA

Mozzarella, carciofi, gorgonzola, crudo

CALAMARI

Pomodoro, mozzarella, calamari fritti

FRUTTI DI MARE

Pomodoro, mozzarella, insalata di mare

REGINA

Pomodoro, mozzarella di bufala, olio evo,
basilico

BURRATINA

Pomodoro, crudo di Parma, burratina

DELLA CASA

Pomodoro, mozzarella, bufala
A freddo: salmone, pomodorini, basilico

ESTIVA €13

Pomodoro. A freddo: bufala, pomodorini, rucola,
cipolla, tonno, olive, origano

MEDITERRANEA €12

Pomodoro, mozzarella, pomodorini, scaglie di
grana, crudo, rucola

€11

€13

€11,50

€9

€13

€12,50

FOCACCIA DELLO CHEF €18

Base focaccia, pomodorini rosso e giallo, crema
di stracciatella, tartare di tonno, tartare di
gambero rosa e basilico fresco

FAVIGNANA €15

Base focaccia, carpaccio di tonno, pomodorini
rossi e gialli, crema di stracciatella e carciofi

DEL BOSCO

Pomodoro, mozzarella, porcini, asparagi,
taleggio

GHIOTTONA

Pomodoro, mozzarella, zucchine, salsiccia,
gorgonzola, grana

GUSTOSA €13

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto,
peperoni, salame piccante, grana, origano

MANTOVANA

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini

LA TIROLESE €12,50

Pomodoro, mozzarella, porcini, brie, speck

GOLOSA €12

Mozzarella, patate arrosto, pancetta, provola
affumicata

DUE POMODORI

Pomodoro, a freddo condita con bufala,
pomodorini gialli e rossi semy-dry e crudo di
Parma

PARMIGIANA €10

Pomodoro, mozzarella di bufala, melanzane,
grana e basilico

COPPA

Base rossa, coppa, gocce di peperoni in
agrodolce e stracciatella

L’ORTO CROCCANTE €12,50

Base vellutata di crema di carciofi, mozzarella,
in uscita speck croccante e mandorle tostate

GARBATELLA €10

Crema di zucca, mozzarella e guanciale

€11

€11

€13

€14




ACQUA €3

Naturale o frizzante

BIBITE IN VETRO €3,50

CRODINO €3,50
SANBITTER €3,50
ACQUA TONICA FEVER TREE €4

(Mediterranean, Pink grapefruit, ginger beer)

BIRRA ARTIGIANALE ALLA SPINA

Piccola €3,50
Media €6

BIRRA IN BOTTIGLIA

ALPIRSBACHER SPEZIAL (HELL) 52% - O,5L €7
ALPIRSBACHER PILS 4,9% - O,5L €7
ALPIRSBACHER DUNKEL 4,9% - O,5L €7
ALPIRSBACHER ANALCOLICA 0,33L €3,50
HERRNBRAU RADLER 2,7% - O,5L €7
HERRNBRAU ALTBAIRISCH HELL 4,9% - 0,33L €3,50

VINO DELLA CASA

v, €4
¥ €7
1L€12

VINO A CALICE CALICE PREMIUM

ROSSO ROSSO
BIANCO BIANCO
PROSECCO PROSECCO
€4 €8

Caffé espresso
Caffe corretto
Decaffeinato
Orzo piccolo
Orzo grande

Ginseng piccolo
Ginseng grande
Cappuccino




1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE
2. CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI
3. UOVA E PRODOTTI DERIVATI
4. PESCE E PRODOTTI DERIVATI
5. ARACHIDI E DERIVATI
6. SOIA E PRODOTTI DERIVATI
7. LATTE E PRODOTTI DERIVATI
8. FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9. SEDANO E DERIVATI
10. SENAPE E DERIVATI
11. SEMI DI SESAMO E DERIVATI

12. MOLLUSCHI

REGOLAMENTO SOMMINISTRAZIONE PESCE CRUDOE PRODOTTI AD
ABBATTIMENTO, TRATTAMENTO PREVENTIVO SANITARIO DEL PESCE
CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO

Per la tutela della salute del consumatore, i prodotti della pesca
somministrati crudi o praticamente crudi in questo esercizio (es.crudi,
marinati, affumicati) sono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura ai fini sanitari, ai sensi del Reg. CE 853/04 e della Circolare
Ministero della Salute 17/02/2011.

UTILIZZO DI SEMILAVORATI PRODOTTI IN LOCO,SOTTOPOSTI AD
ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA ED UTILIZZATI NELLA
PREPARAZIONE DI PIATTI

Per la tutela della salute del consumatore, i prodotti della pesca
somministrati crudi o praticamente crudi in questo esercizio (es.crudi,
marinati, affumicati) sono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura ai fini sanitari, ai sensi del Reg. CE 853/04 e della Circolare
Ministero della Salute 17/02/2011.




